
alles vom rind

    & Genossenschaft Hotel 
Linde Heiden präsentieren die

Vorspeisen:
 
Rindsbouillon „à la Pavese“ 

mit Ei, Parmesan und Toastbrot   

CHF 9.50

Caesar-Salat mit Siedfleisch-

Streifen CHF 12.50

Pikante Hackfleischballchen 

in Terracotta-Teller, dazu Bruschetta    

CHF 13.50

Hauptspeisen:
 
Tafelspitz mit Meerrettich-Sauce , 

Salzkartoffeln und Karotten   CHF 25.50

Rindsgeschnetzeltes an grüner 
Thai-Gemüse-Curry Sauce dazu Jasmin Reis   

CHF 28.00

Rindsschmorbraten an Nero d‘Avola-
Sauce, Kartoffelstampf und Randen-Gemüse   

CHF 31.00

Schlemmerteller à la Chef: 

Hausgemachte Hartweizengriess-
Maccheroni mit feiner Tomatensauce, 

Hackfleischballchen und 

kleiner Fleischvogel    CHF 28.50

Dessert:
Panna cotta 
mit Früchte-Sauce  CHF 7.-

Vorderviertel-Abend, Freitag, 10. November



Unsere Wertschätzung für das Nutztier findet auch darin Ausdruck, dass es nach der Schlachtung möglichst vollständig und hoch-
wertig verwertet wird. Nur leider ist dem schon lange nicht mehr so. Meist landen nur noch die Edelstücke in der Pfanne.

Als Konsequenz dieses selektiven Konsums, werden grössere überzüchtete Tiere gemästet und geschlachtet werden, unbeliebtes 
Fleisch wird abgewertet und der Export verstärkt.

Mit der Kampagne «All of it – Genuss mit Hirn & Herz» zeigt KAGfreiland, dass nicht nur Steak und Filet gegessen werden können, 
sondern dass andere, weniger beliebte Fleischstücke ebenso schmecken, dass sie nachhaltiger und vor allem tierfreundlicher sind. Die 
Oxete (siehe Rückseite) ist Teil dieser Kampagne. 
Informationen, Hintergründe, Rezepte unter www.allofit.ch

Oxete 2017,Hotel Linde Heiden

27. Oktober        Innereien-Abend 

10. November    Alles vom Vorderviertel  

25. November    Alles vom Hinterviertel


